VIANDE Boeuf FRANCAIS RACE a VIANDE

| TENDE DE TRANCHE | COND. [ POIDS |KG |
850110 |Tende de Tranche Semi - Parée Entiere 9a10 [ KG
850111 |Tende de Tranche Semi - Parée En 2 s/vide KG
850112 |Tende de Tranche Semi - Parée Demi KG
850410 |Coeur de Tranche PAD Entier 5a6 | KG
850412 |Coeur de Tranche PAD Demi 3 KG
850460 |Coeur de Tranche PAD Détail KG
850310 |Tende de Tranche PAD Entiére 5 KG

(chapeau merlan poire)
TRANCHE GRASSE

850610 |Tranche Grasse Semi - Parée Entiere 6a8 | KG
850710 |Tranche Grasse PAD Entiere 6 KG
850810 |Plat de Tranche Grasse PAD Entier 2,5 KG
850815 |Plat T. Grasse piéce s/v x1 Piecé 200g | KG
850820 [Plat T. Grasse piécé s/v x5 Piécé 200g | KG
850910 |Rond de Paris Entier 2 KG
| RUMSTEACK |
851010 |Rumsteack Semi - Paré Entier 7a8 | KG
851110 | **Filet Rumsteack PAD ** Entier 800g | KG
851210 |Coeur de Rumsteack PAD Entier 2a3 | KG
851310 |Filet + Coeur de Rumsteack PAD Entier 3a4 | KG
851410 [Aiguillette de Rumsteack PAD Entier 2 KG
851510 |Rumsteack PAD A/Aiguillette Entier 5 KG
857210 |Pavé de Rumsteack s/v x 1 Piécé KG
857220 |Pavé de Rumsteack s/v x 5 Piécé KG
857230 |Pavé de Rumsteack s/v x 10 Piécé KG
857240 |Pavé de Rumsteack s/v x + 10 Piécé KG
857250 |**Pavé de Filet de Rumsteack™* Piécé KG
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| FAUX FILET ENTIERS | COND. [ POIDS |KG |

851610 |Faux Filet 7 a 8 kg Entier 7a8 | KG
851612 |Faux Filet 7 a 8 kg Demi 7a8 | KG
851710 [Faux Filet 6 kg Entier 6 KG
851712 |Faux Filet 6 kg Demi 3 KG

| FAUX FILET PIECES |

Conditionnement Spécial

855610 [Faux Filet 7+ piécé s/v x 1 s/vide KG
855630 [Faux Filet 7+ piécé s/v x5 s/vide KG
855640 [Faux Filet 7+ piécé s/v x 10 s/vide KG
855650 |Faux Filet 7+ piécé s/v x + 10 s/vide KG

| ENTRECOTES ENTIERES |

852010 |Entrecote 3+ Entiere 3a4 | KG
852011 |Entrecote 3+ En 2 s/v 3a4 | KG
852020 |Entrecote 4+ Entiere 4 KG
852021 |Entrecote 4+ En 2 s/v 4 KG
852110 |Noix de basse cote | Entiere | ||

| ENTRECOTES PIECEES |

Conditionnement Spécial

856010 [Entrecote 3+ piécée s/v x 1 s/vide KG
856030 [Entrecote 3+ piécée s/v x 5 s/vide KG
856040 |Entrecote 3+ piécée s/v x 10 s/vide KG
856050 [Entrecote 3+ piécée s/v x +10 s/vide KG
856310 [Entrecébte piécée 400 g s/v x 1 s/vide KG
856311 [Entrecbte piecée 400 g s/vx 4 s/vide KG
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| FILETS de Boeuf | COND. [ POIDS |KG |

Prix donnés a titre indicatif sur Décembre

852610 [Filet de Boeuf Nature 3 + Entier 3 KG
852611 [Filet de Boeuf Nature 3 + En 2slv 3 KG
852710 [Filet de Boeuf Nature 3,5 + Entier 3,5 KG
852711 |Filet de Boeuf Nature 3,5 + En2s/v 3,5+ | KG
852810 [Filet Tournedos Bardé Entier 3+ KG
852811 |[Filet Tournedos Bardé En2s/v 3+ KG
852820 [Filet Tournedos Bardé Entier 3,5+ | KG
852821 |Filet Tournedos Bardé En2s/v 3,5+ | KG
853010 [Filet Tournedos Non Bardé Entier 3+ KG
853020 [Filet Tournedos Non Bardé Entier 3,5+ | KG
| FILETS TOURNEDOS PIECES |
856810 [Tournedos piécé ficelé/bardé s/v x 1 s/vide KG
856820 |[Tournedos piécé ficelé/bardé s/v x 2 s/vide KG
856830 [Tournedos piéce ficelé/bardé s/v x 5 s/vide KG
856840 [Tournedos piécé ficelé/bardé s/v x 10 s/vide KG
856910 [Tournedos piécé non/bardé s/v x 1 s/vide KG
856920 [Tournedos piécé non/bardé s/v x 2 s/vide KG
856930 [Tournedos piécé non/bardé s/v x 5 s/vide KG
856940 [Tournedos piécé non/bardé s/v x 10 s/vide KG
| PAVES de FILET de Boeuf |
857010 |Pavé Filet Boeuf s/v x 1 s/vide KG
857020 [Pavé Filet Boeuf s/v x 2 s/vide KG
857030 [Pavé Filet Boeuf s/v x5 s/vide KG
857040 [Pavé Filet Boeuf s/v x 10 s/vide KG
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| CARRES DE Boeuf | COND. [ POIDS |KG |

853510 |Carré de Boeuf 5 cbtes Détalonné Entier KG
853910 |Carré de Boeuf 4 cotes Détalonné Entier KG
854010 |Carré de Boeuf 3 cbtes Détalonné Entier KG

| COTES de Boeuf |

856410 [Cobte de Boeuf 1 kg détalonnée s/vide KG
856510 [Cobte de Boeuf 800 g détalonnée s/vide KG
856610 [Cdbte de Boeuf 450/500 g détalonnée s/vide KG

|  ARAIGNEE - POIRE - MERLAN |

853410 |Araignée PAD Entieres/v | 200g | KG
857610 [Poire s/vide 400g | KG
857710 |Merlan s/vide 300g | KG

| BAVETTE DE FLANCHET |

853160 [Bavette de flanchet Entiere s/v 800g | KG

858260 [Maigre de Boeuf a tartare collier KG
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STEACK TRANCHE GRASSE | COND. | POIDS | KG

854310 [Steack Tranche grasse s/v x 1 Piécé KG
854330 [Steack Tranche grasse s/vx5 Piéce KG
854340 [Steack Tranche grasse s/vx 10 Piécé KG
854350 [Steack Tranche grasse s/vx+ 10 Piéceé KG
854360 |Piéce a Steack non coupée Entiére KG

| STEACK TRANCHE et RUMSTEAK |

854410 |Steack Tranche et rumsteak s/v x 1 Piécé KG
854430 |Steack Tranche et rumsteak s/v x 5 Piécé KG
854440 |Steack Tranche et rumsteak s/v x 10 Piécé KG
854450 |Steack Tranche et rumsteak s/v x+10 Piécé KG
854460 |Piece a Steack non coupée Entiere KG

| BAVETTE Entiére & Piécée |

853110 |Bavette d'Aloyau uniquement | Entigresiv | 13 |KG
857310 |Steack Bavette s/v x 1 s/vide 160/180 | KG
857330 |Steack Bavette s/v x 5 s/vide 160/180 | KG
857340 |Steack Bavette s/v x 10 s/vide 160/180 | KG
857350 |Steack Bavette s/v x + 10 s/vide 160/180 | KG

| ONGLET Entier & Piécé |
SOUS RESERVE DE STOCK

853210 |Onglet PAD | Entiersiv [ 10 [KG
857410 |Steack Onglet s/v x 1 s/vide 160/180 | KG
857430 [Steack Onglet s/v x5 s/vide 160/180 | KG
857440 |Steack Onglet s/v x 10 s/vide 160/180 | KG
857450 [Steack Onglet s/v x + 10 s/vide 160/180 | KG

| HAMPE Entiére & Piécée |

853310 {Hampe PAD | Entigresiv | 500g | KG
857510 |Steack Hampe s/v x 1 s/vide 160/180 | KG
857530 [Steack Hampe s/v x5 s/vide 160/180 | KG
857540 |Steack Hampe s/v x 10 s/vide 160/180 | KG
857550 |Steack Hampe s/vx + 10 s/vide 160/180 | KG
854810 |Macreuse PAD pour Steack |  Entigre | | KG
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ROSBEEF | COND. [ POIDS |KG |

854160 |Rosbeef Plat de Tranche Grasse KG
854260 |Rosbeef Coeur de Tranche KG
854270 [Rosbeef Aiguillette Rumsteack KG
854280 |Rosbeef Rond de Gite KG

[FONDUE BOURGUIGNONNE |
Cceur de tranche ou rumsteak
[FONDUE CHINOISE |

Rond de gite
854960 [Fondue Bourguignonne Coupée s/v KG
854910 [Fondue Bourguignonne Non Coupée s/v KG
855060 [Fondue Chinoise Fraiche plateau KG

| PIECE POUR GRILLER |
Coceur de tranche ou rumsteak

855260 |Piece pour griller | Tranchée | | KG |

| PIECE POUR CUIRE A LA PIERRE |
Cceur de tranche ou Rumsteak

855270 |Piéce pour cuire a la pierre | Tranchée | | KG |
| BROCHETTES de VIANDES |
855310 |Brochettes de Boeuf Cceur de tranche 140g | KG
855410 [Brochettes Boeuf/ Veau / Agneau 140g | KG
855510 |Boeuf Morceaux pour Brochettes s/v KG
| PAUPIETTES |
862010 |Paupiettes de Boeuf Tranche grasse | | 160/180 [ KG |
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GITE NOIX | COND. [ POIDS |KG |
860060 |Gite-Noix Nature Semi - Paré 5a6 | KG
860160 |Gite-Noix PAD 5 KG
860260 |Braisé Gite-Noix Bardé Ficelé KG
860360 |Braisé Gite-Noix non Bardé KG
860460 |Braisé Gite Noix Lardé Fumé KG
860560 |Braisé Gite Noix Assaisonné Provencale KG
ROND de GITE
860610 |Rond de Gite Nature Semi - Paré | 3 |KG]
860660 |Rond de Gite PAD 2,5 KG
860612 |Demi Rond de Gite PAD 11,5 | KG
860710 [Rond de gite pour carpaccio KG
860711 [Carpaccio tranché KG
| AIGUILLETTE BARONNE |
860810 [Aiguillette Baronne Nature Semi - Parée 1,5 KG
860860 |Braisé Aiguillette Baronne Bardé | 1,5 KG
| MACREUSE |
860910 |Macreuse a braiser 5 KG
860960 |Braisé Macreuse Bardé KG
861060 |Braisé Macreuse Non Bardé KG
| PALERON
861210 |Paleron 3a4 | KG
861260 |Braisé Paleron Bardé KG
| AUTRES BRAISES
861110 |Jumeaux a steak ou a braiser KG
861360 |Collier + Basse Cote sans os 18 KG
861460 |Basse Cote sans os 8a10 [ KG
861560 |Collier sans os 8a10 | KG
861660 |Braisé Basse Co6te Bardé sans os KG
861760 |Braisé Basse Cote non Bardé sans os KG
861860 |Basse cobte a bouillir a/os 5 ctes détalonné 10 KG
861960 |Basse cote a bouillir a/os détalonné | 1,5 KG
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BOURGUIGNON | COND. [ POIDS | KG |

857960 |Bourguignon Collier | KG
857860 [Bourguignon Basse cbte, jumeaux et jarret KG

| EMINCE - GOULASH - MAIGRE |
858060 |Emincé de Boeuf Lamelles | KG
858160 [Goulash de Boeuf (cubes de 30 a 40 g) KG
858260 |Maigre Boeuf pour Tartare ds collier | KG

| POT - AU - FEU AVEC OS |
858460 |Plat-de-cotes avec os KG
858560 |Flanchet avec os KG
858660 [Rondin (Jarret avec o0s) KG
858760 |Basse cbte a bouillir a/os détalonné KG

| POT - AU - FEU SANS OS |
858860 |Pot-au-Feu Poitrine roulé s/os KG
858960 |Pot-au-Feu Poitrine non roulé s/ os KG
859060 |Pot-au-Feu Jarret roulé s/ os KG
859160 |Pot-au-Feu Jarret non roulé s/ os KG
859260 |Pot-au-Feu Basse-Cbte roulé s/ os KG
859360 |Pot-au-Feu Basse-Cbte non roulé s/os KG
859460 |Pot-au-Feu Macreuse non roulé s/os KG
859560 |Pot-au-Feu Paleron non roulé s/os KG
859660 |Os a moélle | KG |
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Boeuf QUARTIERS

| COND. [ POIDS

[ KG|

862110 [Génisse Entiére 300 KG
862112 [Demi-Génisse 150 KG
862210 |Arriére 90 /100 | KG
862310 |Arriére 80/85 | KG
862410 |Arriére 75/80 | KG
862510 |Arriére 60/65 | KG
862610 |Cuisse (BCUH) 45/50 | KG
862710 |Cuisse (BCUH) 35/45 | KG
862810 |Cuisse (BCU) 40/50 | KG
862910 |Cuisse (BCU) 30/40 | KG
863010 |Déhanché 30+ [KG
863110 |Déhanché 25/30 | KG
863210 |Déhanché 20/25 | KG
863310 |Aloyau 30/35 | KG
863410 |Aloyau 25/30 | KG
AVANT de Boeuf |
863510 |Avant de Boeuf | | 70/80 [KG]|
863610 [Epaule de Boeuf avec os 20 KG
863710 [Collier + Basse Cbte avec os 20 KG
863810 [Poitrine de Boeuf Entiere 20/25 | KG
863910 |Flanchet | | 15 [KG]|
864010 |Jarret Entier sans crosse | | 3 [KG]
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ABATS de Boeuf FRAIS | COND. [ POIDS |KG |
864110 |Foie de Boeuf Entier 7 KG
864210 |Foie de Boeuf Tranché Piécé KG
864310 [Rognon de Boeuf Entier 800g | KG
864360 [Rognon de Boeuf Emincé KG
864410 |Langue de Boeuf Coupe suisse | Entiere | 15 |KG|
864510 |Coeur de Boeuf Entier 1,5 KG
864610 |Coeur de Boeuf Tranché Tranché KG
864810 |Queue de Boeuf | Entere | 1 [KG|
864860 |[Noix de Joue de Boeuf | Entiere | 800g |KG|
864960 |Tripes de Boeuf Blanchies | | | KG |
864170 |Langue de Boeuf Salée coupe suisse | KG
864180 [Langue de Boeuf Salée & Fumée coupe suisse KG

ABATS de Boeuf SURGELES |

866010 |Foie de Boeuf Entier 7 KG
866110 |Foie de Boeuf Tranché Pieceé KG
866260 |Rognon de Boeuf Entier 800g | KG
866360 [Rognon de Boeuf Emincé KG
866410 |Langue de Boeuf coupe suisse | Entiegre | 15 |KG|
866610 |Queue de Boeuf | Entere | 1 [KG|
866760 |Noix de Joue de Boeuf | Entiere | 800g |KG|
866860 |Tripes de Boeuf Blanchies | | | KG |
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VIANDE DE BOEUF FRANCAIS RACE LAITIERE

| TENDE DE TRANCHE | COND. [ POIDS |KG |
150110 |Tende de Tranche Semi - Parée Entiere 9a10 [ KG
150111 |Tende de Tranche Semi - Parée En 2 s/vide KG
150112 |Tende de Tranche Semi - Parée Demi KG
150410 |Coeur de Tranche PAD Entier 5a6 | KG
150412 |Coeur de Tranche PAD Demi 3 KG
150460 |Coeur de Tranche PAD Détail KG
150310 |Tende de Tranche PAD Entiére 5 KG

(chapeau merlan poire)
TRANCHE GRASSE

150610 |Tranche Grasse Semi - Parée Entiere 6a8 | KG
150710 |Tranche Grasse PAD Entiere 6 KG
150810 |Plat de Tranche Grasse PAD 2,5 KG
150815 |Plat T. Grasse piécé s/v x1 Piecé 200g | KG
150820 |Plat T. Grasse piécé s/v x5 Piécé 200g | KG
150910 |Rond de Paris Entier 2 KG
| RUMSTEACK |
151010 |Rumsteack Semi - Paré Entier 7a8 | KG
151110 | **Filet Rumsteack PAD ** Entier 800g | KG
151210 |Coeur de Rumsteack PAD Entier 2a3 | KG
151310 |Filet + Coeur de Rumsteack PAD Entier 3a4 | KG
151410 |Aiguillette de Rumsteack PAD Entier 2 KG
151510 |Rumsteack PAD A/Aiguillette Entier 5 KG
157210 |Pavé de Rumsteack s/v x 1 Piécé KG
157220 |Pavé de Rumsteack s/v x 5 Piécé KG
157230 |Pavé de Rumsteack s/v x 10 Piécé KG
157240 |Pavé de Rumsteack s/v x + 10 Piécé KG
157250 |**Pavé de Filet de Rumsteack** Piécé KG
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| FAUX FILET ENTIERS | COND. [ POIDS |KG |

151610 [Faux Filet 7 a 8 kg Entier 7a8 | KG

151612 [Faux Filet 7 a 8 kg Demi 7a8 | KG

| FAUX FILET PIECES |

Conditionnement Spécial

155610 |Faux Filet 7+ piécé s/v x 1 s/vide KG
155630 |Faux Filet 7+ piécé s/v x5 s/vide KG
155640 |Faux Filet 7+ piécé s/v x 10 s/vide KG
155650 |Faux Filet 7+ piécé s/v x + 10 s/vide KG

| ENTRECOTES ENTIERES |

152010 |Entrecote Entiere 3a4 KG
152011 |Entrecote En 2 s/v 3a4 | KG
152012 [Noix de basse cote | Entigre | ||

| ENTRECOTES PIECEES |

Conditionnement Spécial

156010 |Entrectte 3+ piécée s/v x 1 s/vide KG
156030 |Entrecbte 3+ piécée s/v x5 s/vide KG
156040 |EntrecOte 3+ piécée s/v x 10 s/vide KG
156050 |Entrecbte 3+ piécée s/v x +10 s/vide KG
156310 |Entrecbte piécée 400 g s/v x 1 s/vide KG
156311 |Entrecote piécée 400 g s/v x 4 s/vide KG
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| FILETS de Boeuf | COND. [ POIDS |KG |
Prix donnés a titre indicatif sur Décembre
152610 |Filet de Boeuf Nature 3 + Entier 3 KG
152611 |Filet de Boeuf Nature 3 + En 2slv 3 KG
152710 |Filet de Boeuf Nature 3,5 + Entier 3,5 KG
152711 |Filet de Boeuf Nature 3,5 + En2s/v 3,5+ | KG
152810 |Filet Tournedos Bardé Entier 3+ KG
152811 |Filet Tournedos Bardé En2s/v 3+ KG
153010 |Filet Tournedos Non Bardé Entier 3+ KG
| FILETS TOURNEDOS PIECES |
156810 |Tournedos piéce ficelé/bardé s/v x 1 s/vide KG
156820 |Tournedos piéceé ficelé/bardé s/v x 2 s/vide KG
156830 |Tournedos piécé ficelé/bardé s/v x 5 s/vide KG
156840 |Tournedos piéceé ficelé/bardé s/v x 10 s/vide KG
156910 |Tournedos piécé non/bardé s/v x 1 s/vide KG
156920 |[Tournedos piécé non/bardé s/v x 2 s/vide KG
156930 |[Tournedos piécé non/bardé s/v x 5 s/vide KG
156940 |[Tournedos piécé non/bardé s/v x 10 s/vide KG
| PAVES de FILET de Boeuf |
157010 |Pavé Filet Boeuf s/v x 1 s/vide KG
157020 |Pavé Filet Boeuf s/v x 2 s/vide KG
157030 |Pavé Filet Boeuf s/v x5 s/vide KG
157040 |Pavé Filet Boeuf s/v x 10 s/vide KG
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| CARRES DE Boeuf | COND. [ POIDS |KG |

153510 |Carré de Boeuf 5 cotes Détalonné Entier KG
153910 |Carré de Boeuf 4 cotes Détalonné Entier KG
154010 |Carré de Boeuf 3 cotes Détalonné Entier KG

| COTES de Boeuf |

156410 |Cote de Boeuf 1 kg détalonnée s/vide KG
156510 |Cote de Boeuf 800 g détalonnée s/vide KG
156610 |Cote de Boeuf 450/500 g détalonnée s/vide KG

|  ARAIGNEE - POIRE - MERLAN |

153410 |Araignée PAD Entieres/v | 200g | KG
157610 |Poire s/vide 400g | KG
157710 |Merlan s/vide 300g | KG

| BAVETTE DE FLANCHET |

153160 |Bavette de flanchet Entiere s/v 800g | KG
158260 |Maigre de Boeuf a tartare collier KG
Maigre de Boeuf a tartare Gite PAD KG
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STEACK TRANCHE GRASSE | COND. | POIDS | KG

154310 |Steack Tranche grasse s/v x 1 Piécé KG
154330 |Steack Tranche grasse s/v x5 Piéce KG
154340 |Steack Tranche grasse s/v x 10 Piécé KG
154350 |Steack Tranche grasse s/v x + 10 Piéceé KG
154360 |Piece a Steack non coupée Entiére KG

| STEACK TRANCHE et RUMSTEAK |

154410 [Steack Tranche et rumsteak s/v x 1 Piécé KG
154430 [Steack Tranche et rumsteak s/v x5 Piécé KG
154440 [Steack Tranche et rumsteak s/v x 10 Piécé KG
154450 [Steack Tranche et rumsteak s/v x+10 Piécé KG
154460 |Piece a Steack non coupée Entiere KG

| BAVETTE Entiére & Piécée |

153110 |Bavette d'Aloyau uniquement | Entigresiv | 13 |KG
157310 |Steack Bavette s/v x 1 s/vide 160/180 | KG
157330 |Steack Bavette s/v x5 s/vide 160/180 | KG
157340 |Steack Bavette s/v x 10 s/vide 160/180 | KG
157350 |Steack Bavette s/v x + 10 s/vide 160/180 | KG

| ONGLET Entier & Piécé |
SOUS RESERVE DE STOCK

153210 |Onglet PAD | Entiersiv | 10 |KG
157410 |Steack Onglet s/v x 1 s/vide 160/180 | KG
157430 |Steack Onglet s/v x 5 s/vide 160/180 | KG
157440 |Steack Onglet s/v x 10 s/vide 160/180 | KG
157450 |Steack Onglet s/v x + 10 s/vide 160/180 | KG

| HAMPE Entiére & Piécée |

153310 |Hampe PAD | Entigresiv | 500g | KG
157510 |Steack Hampe s/v x 1 s/vide 160/180 | KG
157530 |Steack Hampe s/v x 5 s/vide 160/180 | KG
157540 |Steack Hampe s/v x 10 s/vide 160/180 | KG
157550 |Steack Hampe s/v x + 10 s/vide 160/180 | KG
154810 |[Macreuse PAD pour Steack |  Entigre | | KG
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ROSBEEF | COND. [ POIDS |KG |

154160 [Rosbeef Plat de Tranche Grasse KG
154260 [Rosbeef Coeur de Tranche KG
154270 |Rosbeef Aiguillette Rumsteack KG
154280 [Rosbeef Rond de Gite KG
154290 [Ro6ti de Boeuf nature KG
154291 [RO6ti de Boeuf au lard fumé KG

[FONDUE BOURGUIGNONNE |
Cceur de tranche ou rumsteak
[FONDUE CHINOISE |

Rond de gite
154960 |Fondue Bourguignonne Coupée s/v KG
154910 |Fondue Bourguignonne Non Coupée s/v KG
155060 |Fondue Chinoise Fraiche plateau KG

| PIECE POUR GRILLER |
Coceur de tranche ou rumsteak

155260 |Piéce pour griller | Tranchée | | KG |

| PIECE POUR CUIRE A LA PIERRE |
Cceur de tranche ou Rumsteak

155270 |Piéce pour cuire & la pierre | Tranchée | | KG |
| BROCHETTES de VIANDES |
155310 |Brochettes de Boeuf Coeur de tranche 140g | KG
155410 |Brochettes Boeuf/ Veau / Agneau 140g | KG
155510 |Boeuf Morceaux pour Brochettes s/v KG
| PAUPIETTES |
162010 |Paupiettes de Boeuf Tranche grasse | | 160/180 [ KG |
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GITE NOIX | COND. [ POIDS |KG |
160060 |Gite-Noix Nature Semi - Paré 5a6 | KG
160160 |Gite-Noix PAD 5 KG
160260 |Braisé Gite-Noix Bardé Ficelé KG
160360 |Braisé Gite-Noix non Bardé KG
160460 |Braisé Gite Noix Lardé Fumé KG
160560 |Braisé Gite Noix Assaisonné Provencale KG
ROND de GITE
160610 [Rond de Gite Nature Semi - Paré | 3 |KG]
160660 [Rond de Gite PAD 2,5 KG
160612 |Demi Rond de Gite PAD 11,5 | KG
160710 |Rond de gite pour carpaccio KG
160711 |Carpaccio tranché KG
| AIGUILLETTE BARONNE |
160810 |Aiguillette Baronne Nature Semi - Parée 1,5 KG
160860 |Braisé Aiguillette Baronne Bardé | 1,5 KG
| MACREUSE |
160910 |Macreuse a braiser 5 KG
160960 |Braisé Macreuse Bardé KG
161060 |Braisé Macreuse Non Bardé KG
| PALERON
161210 |Paleron 3a4 | KG
161260 |Braisé Paleron Bardé KG
| AUTRES BRAISES
161110 |[Jumeaux a steak ou a braiser KG
161360 [Collier + Basse Cote sans os 18 KG
161460 |Basse Cbte sans os 8a10 [ KG
161560 |Collier sans os 8a10 | KG
161660 |Braisé Basse Cote Bardé sans os KG
161760 |Braisé Basse Cote non Bardé sans os KG
161860 |Basse cote a bouillir a/os 5 ctes détalonné 10 KG
161960 |Basse cote a bouillir a/os détalonné | 1,5 KG

Page 7



BOURGUIGNON | COND. [ POIDS | KG |

157960 |Bourguignon Collier | KG
157860 |Bourguignon Basse cbte, jumeaux et jarret KG

| EMINCE - GOULASH - MAIGRE |
158060 |[Emincé de Boeuf Lamelles | KG
158160 |Goulash de Boeuf (cubes de 30 a 40 g) KG

| POT - AU - FEU AVEC OS |
158460 |Plat-de-cOtes avec os KG
158560 |Flanchet avec os KG
158660 |Rondin (Jarret avec 0s) KG
158760 |Basse cote a bouillir a/os détalonné KG

| POT - AU - FEU SANS OS |
158860 |Pot-au-Feu Poitrine roulé s/os KG
158960 |Pot-au-Feu Poitrine non roulé s/ os KG
159060 |Pot-au-Feu Jarret roulé s/ os KG
159160 |Pot-au-Feu Jarret non roulé s/ os KG
159260 |Pot-au-Feu Basse-Coéte roulé s/ os KG
159360 |Pot-au-Feu Basse-Cote non roulé s/os KG
159460 |Pot-au-Feu Macreuse non roulé s/os KG
159560 |Pot-au-Feu Paleron non roulé s/os KG
159660 |Os & moélle | KG |
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Boeuf QUARTIERS

| COND. [ POIDS

[ KG|

162110 |Génisse Entiere 300 KG
162112 |Demi-Génisse 150 KG
162210 |Arriere 90 /100 | KG
162310 |Arriére 80/85 | KG
162410 |Arriere 75/80 | KG
162510 |Arriére 60/65 | KG
162610 |[Cuisse (BCUH) 45/50 | KG
162710 |Cuisse (BCUH) 35/45 | KG
162810 |Cuisse (BCU) 40/50 | KG
162910 [Cuisse (BCU) 30/40 | KG
163010 |Déhanché 30+ | KG
163110 [Déhanché 25/30 | KG
163210 |Déhanché 20/25 | KG
163310 |Aloyau 30/35 | KG
163410 |Aloyau 25/30 | KG
AVANT de Boeuf |
163510 |Avant de Boeuf | | 70/80 [KG]|
163610 |Epaule de Boeuf avec os 20 KG
163710 |Collier + Basse Cbte avec os 20 KG
163810 |Poitrine de Boeuf Entiére 20/25 | KG
163910 |Flanchet | | 15 [KG]|
164010 |Jarret Entier sans crosse | | 3 [KG]
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ABATS de Boeuf FRAIS | COND. [ POIDS |KG |
164110 |Foie de Boeuf Entier 7 KG
164210 |Foie de Boeuf Tranché Piécé KG
164310 |Rognon de Boeuf Entier 800g | KG
164360 |Rognon de Boeuf Emincé KG
164410 |Langue de Boeuf Coupe suisse | Entiere | 15 |KG|
164510 |Coeur de Boeuf Entier 1,5 KG
164610 |Coeur de Boeuf Tranché Tranché KG
164810 [Queue de Boeuf | Entere | 1 [KG|
164860 [Noix de Joue de Boeuf | Entiere | 800g |KG|
164960 |Tripes de Boeuf Blanchies | | | KG |
164170 [Langue de Boeuf Salée coupe suisse | KG
164180 |Langue de Boeuf Salée & Fumée coupe suisse KG

ABATS de Boeuf SURGELES |

166010 [Foie de Boeuf Entier 7 KG
166110 |Foie de Boeuf Tranché Pieceé KG
166260 |Rognon de Boeuf Entier 800g | KG
166360 |Rognon de Boeuf Emincé KG
166410 [Langue de Boeuf coupe suisse | Entiegre | 15 |KG|
166610 [Queue de Boeuf | Entere | 1 [KG|
166760 |Noix de Joue de Boeuf | Entiere | 800g |KG|
166860 |Tripes de Boeuf Blanchies | | | KG |
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