VIANDE DE BOEUF UNION EUROPEENNE

TENDE DE TRANCHE | COND. | POIDS | KG
110110 [Tende de Tranche Semi - Parée Entiere 9a10 KG
110211 [Tende de Tranche Semi - Parée En 2 s/vide KG
110312 [Tende de Tranche Semi - Parée Demi KG
110710 [Coeur de Tranche PAD Entier 5a6 KG
110812 [Coeur de Tranche PAD Demi 3 KG
110913 [Coeur de Tranche PAD Détail KG
110921 [Coeur de Tranche PAD. R. | Entier | 3+ | KG
110610 |Tende de Tranche PAD Entere | 5 | KG

(chapeau, merlan, poire
TRANCHE GRASSE

111010 |Tranche Grasse Semi - Parée Entiere 6a8 KG
111110 |Tranche Grasse PAD Entiére 6 KG
111210 |Plat de Tranche Grasse PAD 2,5 KG
129815 |Plat T. Grasse piécé s/v x1 Piecé 200 g KG
129816 |Plat T. Grasse piécé s/v x5 Piécé 200 g KG
111310 [Rond de Paris | Enter | 2 | KG
| RUMSTEACK |
112010 |[Rumsteack Semi - Paré | Entier | 7a8 | KG
*112110*| **Filet Rumsteack PAD ** | Entier | 800g | KG
112210 |Coeur de Rumsteack PAD Entier 2a3 KG
112310 |Filet + Coeur de Rumsteack PAD Entier 3a4d KG
112410 |Aiguillette de Rumsteack PAD Entier 2 KG
112510 |Rumsteack PAD A/Aiguillette Entier 5 KG
112521 [Filet + Coeur de Rumsteack PAD. R. | Entier | 2a3 | KG
129410 [Pavé de Rumsteack s/v x 1 Piecé KG
129520 |Pavé de Rumsteack s/v x 5 Piécé KG
129630 |Pavé de Rumsteack s/v x 10 Piecé KG
129740 |Pavé de Rumsteack s/v x + 10 Piécé KG
*129850*|**Pavé de Filet de Rumsteack** |  Piécé | KG
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FAUX FILET ENTIERS | COND. | POIDS | KG
113610 [Faux Filet 6 + Entier 6+ KG
113812 [Faux Filet 6 + Demi 6+ KG
113010 |Faux Filet 7 a 8 kg Entier 7a8 KG
113212 |Faux Filet 7 a 8 kg Demi 7a8 KG
FAUX FILET PIECES |
Conditionnement Spécial

123110 |Faux Filet 6+ piécé s/v x 1 s/vide KG
123230 |Faux Filet 6+ piécé s/v x5 s/vide KG
123340 |Faux Filet 6+ piécé s/v x 10 s/vide KG
123450 |Faux Filet 6+ piécé s/vx + 10 s/vide KG
ENTRECOTES ENTIERES | COND. | POIDS | KG
115410 |Entrectte 2,5 a 3 kg Entiere 3 KG
115511 |Entrecote 2,5 a 3 kg En 2 s/vide 3 KG
115110 |Entrecote 3 a 4 kg Entiere 3a4 KG
115211 |Entrec6te 3 a 4 kg En 2 s/v 3a4 KG

115520 |Noix de basse céte a griller Entiere
115310 |Noix de basse cote a rotir Entiere 2,5 KG

ENTRECOTES PIECEES |
Conditionnement Spécial

125610 |Entrecbte 2,5+ piécée s/v x 1 s/vide KG
125730 |Entrecbte 2,5+ piécée s/v x 5 s/vide KG
125840 |Entrecéte 2,5+ piécée s/v x 10 s/vide KG
125950 |Entrecéte 2,5+ piécée s/v x +10 s/vide KG
125110 |Entrecote 3+ pieceé s/v x 1 s/vide KG
125230 |Entrecbte 3+ piéceé s/v x5 s/vide KG
125340 |Entrecbte 3+ piéceé s/v x 10 s/vide KG
125450 |Entrecbte 3+ piéceé s/v x + 10 s/vide KG
126810 |Entrecote piécée 400 g s/v x 1 s/vide KG
126931 |Entrecote piécée 400 g s/vx 4 s/vide KG
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FILETS de Boeuf | COND. | POIDS | KG
Prix donnés a titre indicatif sur Décembre
116110 |Filet de Boeuf Nature 2 a 2,5 Entier 2/2,5 KG
116611 |Filet de Boeuf Nature 2/2,5 En 2 s/v 2/2,5 KG
116210 |Filet de Boeuf Nature 2,5 a 3 Entier 3 KG
116711 |Filet de Boeuf Nature 2,5 a 3 En2s/v 2,5/3 KG
116310 |Filet de Boeuf Nature 3 + Entier 3 KG
116811 |Filet de Boeuf Nature 3 + En 2slv 3 KG
116410 |Filet de Boeuf Nature 3,5 + Entier 3,5 KG
116911 |Filet de Boeuf Nature 3,5 + En2s/v 3,5+ KG
117110 |Filet Tournedos Bardé Entier 3+ KG
117211 |Filet Tournedos Bardé En2s/v 3+ KG
117510 [Filet Tournedos Non Bardé | Entier | 3+ KG
117410 |[Filet Tournedos Non Bardé | Entier | 2573 | KG
| FILETS TOURNEDOS PIECES |
128010 |Tournedos piéece ficelé/bardé s/v x 1 s/vide KG
128120 |Tournedos piécé ficelé/bardé s/v x 2 s/vide KG
128230 |Tournedos piéece ficelé/bardé s/v x 5 s/vide KG
128340 |Tournedos piéceé ficelé/bardé s/v x 10 s/vide KG
128510 |Tournedos piécé non/bardé s/v x 1 s/vide KG
128620 |Tournedos piécé non/bardé s/v x 2 s/vide KG
128730 |Tournedos piécé non/bardé s/v x 5 s/vide KG
128840 |Tournedos piécé non/bardé s/v x 10 s/vide KG
| PAVES de FILET de Boeuf |
129010 |Pavé Filet Boeuf s/v x 1 s/vide KG
129120 |Pavé Filet Boeuf s/v x 2 s/vide KG
129230 |Pavé Filet Boeuf s/v x 5 s/vide KG
129340 |Pavé Filet Boeuf s/v x 10 s/vide KG
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CARRES DE Boeuf | COND. | POIDS | KG |
119410 [Carré de Boeuf 5 cbtes Détalonné Entier KG
119510 |Carré de Boeuf 4 cotes Détalonné Entier KG
119610 |Carré de Boeuf 3 cbtes Détalonné Entier KG
| COTES de Boeuf |
127110 |Cbte de Boeuf 1 kg détalonnée s/vide KG
127210 |Cbte de Boeuf 800 g détalonnée s/vide KG
127310 |Cbte de Boeuf 450/500 g détalonnée s/vide KG
| ARAIGNEE - POIRE - MERLAN |
118510 |Araignée PAD Entieres/v | 200 g KG
131810 |Poire s/vide 400 g KG
131910 |Merlan s/vide 300 g KG
| BAVETTE DE FLANCHET |
118210 |Bavette de flanchet Entiére s/v 800 g KG
132660 |Maigre de Boeuf a tartare collier KG
Maigre de Boeuf gite PAD KG

Page 4



STEACK TRANCHE GRASSE | COND. | POIDS | KG |
121010 |Steack Tranche grasse s/v x 1 Piecé KG
121030 |Steack Tranche grasse s/v x 5 Piécé KG
121040 |Steack Tranche grasse s/v x 10 Piecé KG
121050 |Steack Tranche grasse s/v x + 10 Piécé KG
121070 |Piece a Steack Tranche grasse non coupéq Entiére KG
|  STEACK TRANCHE ET RUMSTEAK |
121110 |Steack Tranche et rumsteak s/v x 1 Piecé KG
121130 [Steack Tranche et rumsteak s/v x5 Piécé KG
121140 |Steack Tranche et rumsteak s/v x 10 Piecé KG
121150 |Steack Tranche et rumsteak s/v x + 10 Piécé KG
121160 |Piece a Steack non coupée Entiere KG
| BAVETTE Entiére & Piécée |
118110 [Bavette d'Aloyau uniquement | Entieresiv | 13 | KG
130010 |Steack Bavette s/v x 1 s/vide 160/180 | KG
130130 [Steack Bavette s/v x 5 s/vide 160/180 | KG
130240 |Steack Bavette s/v x 10 s/vide 160/180 | KG
130350 |Steack Bavette s/v x + 10 s/vide 160/180 | KG
| ONGLET Entier & Piécé |
118310 [Onglet PAD | Entiersiv | 10 | KG
130610 |Steack Onglet s/v x 1 s/vide 160/180 | KG
130730 [Steack Onglet s/v x 5 s/vide 160/180 | KG
130840 |Steack Onglet s/v x 10 s/vide 160/180 | KG
130950 [Steack Onglet s/v x + 10 s/vide 160/180 | KG
| HAMPE Entiére & Piécée |
118410 [Hampe PAD | Entieres/v | 500g | KG
131210 |Steack Hampe s/v x 1 s/vide 160/180 | KG
131330 |Steack Hampe s/v x 5 s/vide 160/180 | KG
131440 |Steack Hampe s/v x 10 s/vide 160/180 | KG
131550 [Steack Hampe s/v x + 10 s/vide 160/180 | KG |
121060 [Macreuse PAD pour Steack | Entiére | | KG
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ROSBEEF | COND. | POIDS | KG |
120010 [Rosbeef Plat de Tranche Grasse KG |
120110 |Rosbeef Coeur de Tranche KG
120210 |Rosbeef Aiguillette Rumsteack KG
120310 [Rosbeef Rond de Gite KG
FONDUE BOURGUIGNONNE
Coeur de tranche ou rumsteak
FONDUE CHINOISE
Rond de gite
121210 |Fondue Bourguignonne Coupée s/v KG
121310 |Fondue Bourguignonne Non Coupée s/v KG
121410 |Fondue Chinoise Fraiche plateau KG
121510 |Fondue Chinoise Surgelée Portion barquette 250 g KG
PIECE POUR GRILLER

Coeur de tranche ou rumsteak
121610 |Piece pour griller Tranchée KG
121611 |Piece pour griller congelée Tranchée KG

PIECE POUR CUIRE A LA PIERRE

Coeur de tranche ou rumsteak

121620 [Piéce pour cuire a la pierre | Tranchée | | KG
BROCHETTES de VIANDES |
121710 |Brochettes de Boeuf Coeur de tranche 140 g KG
121810 |Brochettes Boeuf / Veau / Agneau 140 g KG
121910 |Boeuf Morceaux pour Brochettes s/v KG
PAUPIETTES |

139110 [Paupiettes de Boeuf Tranche grasse | | 160/180 | KG
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GITE NOIX | COND. | POIDS | KG
135010 [Gite-Noix Nature Semi - Paré 5a6 KG
135110 |Gite-Noix PAD 5 KG
135260 (Braisé Gite-Noix Bardé Ficelé KG
135360 (Braisé Gite-Noix non Bardé KG
135460 (Braisé Gite Noix Lardé Fumé KG
135560 |Braisé Gite Noix Assaisonné Provencale KG
| ROND de GITE |
135810 |Rond de Gite Nature Semi - Paré | | 3 | KG
135910 [Rond de Gite PAD 2,5 KG
135920 [Demi Rond de Gite PAD 1/1,5 KG
136110 [Rond de gite pour carpaccio | | | KG
| AIGUILLETTE BARONNE |
136410 |Aiguillette Baronne Nature Semi - Parée 1,5 KG
136510 |Braisé Aiguillette Baronne Bardé 1,5 KG
| MACREUSE
136710 [Macreuse a braiser 5 KG
136860 (Braisé Macreuse Bardé KG
136960 [Braisé Macreuse Non Bardé KG
| PALERON
137310 [Paleron 3a4 KG
137460 (Braisé Paleron Bardé KG
| AUTRES BRAISES
137010 [Jumeaux a steak ou a braiser KG
138010 [Collier + Basse Cb6te sans os 18 KG
138110 (Basse Cbte sans os 8a10 KG
138210 [Collier sans os 8a10 KG
138360 (Braisé Basse Cote Bardé sans os KG
138460 [Braisé Basse Cote non Bardé sans os KG
138560 (Basse cotes a bouillir a/os 5 ctes détalonné 10 KG
138610 [Basse cote a bouillir avec os détalonnée | 1,5 KG
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BOURGUIGNON | COND. | POIDS | KG
132260 [Bourguignon Collier | KG
132160 |Bourguignon Basse cbte, jumeaux et jarret KG
| EMINCE - GOULASH - MAIGRE |
132460 [Emincé de Boeuf Lamelles KG
132560 |Goulash de Boeuf (cubes de 30 a 40 g) KG
| POT - AU - FEU AVEC OS
133060 [Plat-de-cbtes avec os KG
133160 [Flanchet avec os KG
133260 |Rondin (Jarret avec 0s) KG
133360 [Basse cote a bouillir a/os détalonnée KG
| POT - AU - FEU SANS OS
133560 [Pot-au-Feu Poitrine roulé s/os KG
133660 [Pot-au-Feu Poitrine non roulé s/ os KG
133760 [Pot-au-Feu Jarret roulé s/ os KG
133860 [Pot-au-Feu Jarret non roulé s/ os KG
133960 [Pot-au-Feu Basse-Cbte roulé s/ os KG
134060 [Pot-au-Feu Basse-Co6te non roulé s/os KG
134160 [Pot-au-Feu Macreuse non roulé s/os KG
134260 [Pot-au-Feu Paleron non roulé s/os KG
134360 [Os a moélle | KG
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Boeuf QUARTIERS | COND. | POIDS | KG
140110 |Génisse Entiére 300 KG
140212 |Demi-Génisse 150 KG
140410 |Arriere 90 /100 | KG
140510 |Arriére 80/85 KG
140610 |Arriere 75/80 KG
140710 |Arriére 60/65 KG
141010 |Cuisse (BCUH) 45/50 KG
141110 [Cuisse (BCUH) 35/45 KG
141310 [Cuisse (BCU) 40/50 KG
141410 [Cuisse (BCU) 30/40 KG
141610 [Déhanché 30 + KG
141710 |[Déhanché 25/30 KG
141810 [Déhanché 20/25 KG
142110 [Aloyau 30/35 KG
142210 |Aloyau 25/30 KG

AVANT de Boeuf |
142410 [Avant de Boeuf | | 70/80 | KG
142510 |Epaule de Boeuf avec os 20 KG
142610 |Collier + Basse Cote avec os 20 KG
142710 |Poitrine de Boeuf Entiére 20/25 KG
142810 [Flanchet | | 15 KG
142910 |Jarret Entier sans crosse | | 3 KG

VIANDE POUR ANIMAUX |

142960 |Boeuf Animaux (morceaux COupés)) Coupé KG
142970 |Boeuf Animaux Haché Haché KG
142980 |Parure Animaux Coupé KG
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ABATS de Boeuf FRAIS | COND. | POIDS | KG
143010 |Foie de Boeuf Entier 7 KG
143110 |Foie de Boeuf Tranché Piécé KG
143210 |Rognon de Boeuf Entier 800 g KG
143310 |Rognon de Boeuf Emincé KG
143410 [Langue de Boeuf Coupe suisse | Entiere | 15 | KG
143510 |Coeur de Boeuf Entier 1,5 KG
143610 |Coeur de Boeuf Tranché Tranché KG
143710 [Cervelle de Boeuf | NonDispo | 500g | KG
143810 |Queue de Boeuf | Entiere | 1 | KG
143910 [Noix de Joue de Boeuf | Entiere | 800g | KG
144060 |Tripes de Boeuf Blanchies | | | KG
144070 [Langue de Boeuf Salée coupe suisse | KG
144080 |Langue de Boeuf Salée & Fumée coupe suisse KG

ABATS de Boeuf SURGELES |

145010 |Foie de Boeuf Entier 7 KG
145060 |Foie de Boeuf Tranché Piecé KG
145110 |Rognon de Boeuf Entier 800 g KG
145160 |Rognon de Boeuf Emincé KG
145310 [Langue de Boeuf coupe suisse | Entiere | 15 | KG
145410 [Cervelle de Boeuf | NonDispo | 500g | KG
145510 |Queue de Boeuf | Entiere | 1 | KG
145610 |[Noix de Joue de Boeuf | Entiere | 800g | KG
145760 |Tripes de Boeuf Blanchies | | | KG
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CUISSEAU de VEAU SANS OS | COND. | POIDS | KG |

210110 |Noix de Veau Entiere 3a4 KG
210412 |Noix de Veau Demi 1,5a2 | KG
210710 |Noix Patissiere a Rotir Entiere 2a3 KG
211010 |Sous-Noix a Rétir Entiere 6a8 KG
211312 |Sous-Noix a Rétir Demi 3a4 KG
211610 |Quasi de Veau | Enter [2a25 | KG
211913 [Cuisseau de Veau Désossé 3 piéces | | | KG
212210 |Rond de Veine Nature Entier 3 KG
212510 |Rond de Veine PAD Entier 2,5 KG

| LES ROTIS de VEAU |
213110 |R&ti de Veau Bas de Carré KG
212810 |R6ti de Veau Coeur d'Epaule KG
213410 |R&ti de Veau Noix Patissiere KG
213710 |R6ti de Veau Sous-Noix KG
214010 |R6ti de Veau Quasi KG
214310 [Coeur d'Epaule de Veau Nature | | 3 | KG

| POITRINES & TENDRONS |
220710 |Poitrine de Veau sans os a Plat 3a35 | KG
220410 |Poitrine de Veau Roulée Nature 2,5 KG
220110 |Poitrine de Veau Farcie Roulée 2,5 KG
250710 |Poitrine de Veau S/os S/craquant KG
250810 |Poitrine de veau préparée pour tendrons KG
221010 |Tendrons (coupe de 180 a 250 g) Piécé 180/250 | KG
221310 |Tendrons Savoyards (au lard fumé) Piecé 180/250 | KG

| LES SAUTES & BLANQUETTES |
222560 |Blanquette(Poitrine maigre s/vide KG
222260 |Blanquette Collier Poitrine s/vide KG
221960 |Blanquette Epaule+Collier s/vide KG
222860 |Sauté de veau Poitrine Piécé avec os KG
221660 |Emincé de Veau en Lamelles s/vide KG
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PAUPIETTES & CREPINETTES | COND. | POIDS | KG
232810 |Paupiette Veau ficelée main 160/180 g | Piécée |160/180 | KG
233110 [Crépinette Veau 160/180 g | Piécée |160/180 | KG
| LES ESCALOPES |
231310 |Escalopes de Veau (S/Noix) s/v x 1 Piécée KG
231630 |Escalopes de Veau (S/Noix) s/v x 5 Piecée KG
231940 |Escalopes de Veau (S/Noix) s/v x 10 Piécée KG
232250 |Escalopes de Veau (S/Noix) s/v x + 10 Piecée KG
230110 |Escalope de Veau (Noix) s/v x 1 Piecée KG
230430 |Escalope de Veau (Noix) s/v x 5 Piécée KG
230740 |Escalope de Veau (Noix) s/v x 10 Piecée KG
231050 |Escalope de Veau (Noix) s/v x + 10 Piécée KG
233420 |[Pavé de veau (Noix) |  Piécée | KG
| PIECE POUR FAIRE AU GRILL |
232560 |Piéce pour griller Noix-Noix patissiére | | | KG
[FILET MIGNON - GRENADIN - ONGLET | |
233410 [Filet Mignon (dégraissé) |  Entier | | KG
233710 |Grenadin |  Piécé | | KG
234910 |[Onglet de Veau (SUR DEMANDE) | | | KG
| MAIGRE & FAUSSE BAVETTE |
234360 [Maigre de Veau Morceaux | | | KG
234010 [Fausse Bavette PAD | | 400G | KG
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CARRES de VEAU | COND. | POIDS | KG

240110 |Carré al/os Paré (s/téte filet mignon) Entier 6av7 KG

240410 |Carré avec préparatioon Entier 6a7 KG

240510 |Carré a/os avec filet mignon entier Entier 6a7 KG

240710 |Carré s/os (Longe) Entier 4ab KG

241010 |Carré s/os (Longe) ficelé Entier 4 KG

| | |

241610 [Carré Cotes Découvertes (8 cotes) | Enter | 2 | KG

241910 [Carré Cétes Filet (10 cotes) | Enter | 2 | KG
LES COTELETTES |

242210 [Cotelettes Assorties (1&res/déc./filet) | Piécée | | KG

242510 [Cotelettes 1éres uniquement |  Piécée | | KG

242810 [Cotelettes au Filet uniquement |  Piécée | | KG

243110 [Cotelettes au Filet sans os |  Piécée | | KG
LES JARRETS |

243410 |Osso-Bucco /200/220 g |  Piécé [200/220 | KG

243710 |Jarret de veau s/crosse pesé a/os | Enter | 1 | KG

243711 |Jarret de veau sans os | Assortiment | | KG
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AVANT de VEAU SANS OS | COND. | POIDS | KG
250110 |Epaule sans os (os coulé) | Entiere | 5a6 | KG
250410 |Bas de Carré sans os | Enter | 4 | KG
250710 |Poitrine sans os (sans craquant) | Entiere | 5a6 | KG

VEAU AVE OS & QUARTIERS |
260110 |Veau Entier Entier 100/120 | KG
260412 |Demi Veau Demi 50/60 KG
260710 |Pan de Veau (Cuisse + Carre) Entier 30 KG
261010 |Cuisseau de Veau Entier 20/22 KG
261310 |Avant de Veau (Epaule/Collier/Poitrine) Entier 18/20 KG
261610 |Epaule de Veau avec Jarret Entiere 6a7 KG
261910 |Collier de Veau avec os Entier 5a6 KG
262210 |Poitrine de Veau avec os Entiere 7a8 KG
262510 |Flanchet de Veau avec os Entier 4 KG
VEAU PREPARE |

270110 |Veau entier préparé A/OS 100/120 | KG
270412 |Demi Veau préparé A/OS 50/60 KG
270710 |Pan de Veau préparé A/OS 30 KG
271010 |Cuisseau de Veau préparée A/OS 20/22 KG
271310 |Avant de Veau préparé | 18/20 | KG
271610 |Epaule de Veau préparée A/OS 6a’7 KG
271910 |Collier de Veau préparé A/OS 5a6 KG
272210 |Poitrine de Veau préparé A/OS 7a8 KG
272510 |Flanchet de Veau préparé A/OS 4 KG
262860 |Os de Veau | | KG
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ABATS de VEAU FRAIS | COND. | POIDS | KG
280110 |Foie de Veau Entier 3a4 KG
280410 |Foie de Veau Tranché Piecé KG
280710 |Rognon de Veau dans la Graisse | Entier | 400G | PC
281010 [Langue de Veau | Entiere | 700g | KG
281310 |Coeur de Veau Entier 500 g KG
281610 |Mou de Veau KG
281910 |Cervelle de Veau NONDISPO| 400G | KG
282210 |Queue de Veau Entiére KG
282510 |Corrhée de Veau Entiere 8a10 KG
282810 |Demi Téte Blanche s/Filet a/ Langue Demi 3 KG
282820 |Téte Blanche non Roulée a Plat Entiére KG
283110 |Pied de Veau Désossé | | | KG
283460 |Ris de Veau | SURCDE | | KG
283760 |Fraise de Veau NON DISPO KG
284010 |Abat de Veau NON DISPO KG

| ABATS de VEAU SURGELES |

290110 |Foie de Veau Entier 3a4 KG
290410 |Foie de Veau Tranché s/v individuel Piécé KG
290710 |Rognon de Veau | Entier | 400G | PC
291010 [Langue de Veau | Entiere | 700g | KG
291310 |Coeur de Veau Entier 500 g KG
291610 |Cervelle de Veau NON DISPO| 400G
291910 |Demi Téte Blanche s/Filet a/Langue Demi 3 KG
291920 |Téte Blanche non Roulée a Plat Entiére KG
292210 |Pied de Veau Désossé KG
292560 |Ris de Veau s/v par 1 KG INONDISPO| 1 | KG
292860 |Fraise de Veau NON DISPO KG
293110 |Abat de Veau NON DISPO KG
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LES GIGOTS COND. | POIDS | KG
310310 |Gigot d'Agneau avec os (Non préparé) Enter | 3 | KG
310010 |Gigot d'Agneau PAC Bardé (pesé a/os) Entier KG
310110 |Gigot d'Agneau PAC Nature (pesé a/os) Entier KG
310210 |Gigot d'Agneau s/os Roulé poids net Entier | | KG
310410 |Gigot d'Agneau Tranché Frais a/os | | KG
310510 |Gigot Agneau a/os Surgelé NZ Entier 2,2 KG
310620 |Tranche de gigot surgelée par 2 pces Piecée 160 KG
310630 |Gigot agneau surgelé tranché NZ Piécée KG
311010 |Souris d'Agneau (SUR DEMANDE) Frais KG
311015 |Souris d'/Agneau surgelée Surgelée KG

| LES EPAULES
312310 |Epaule d'Agneau a/os (Non préparé) Entére | 15 | KG
312010 |Epaule Agneau PAC Bardée (pesée a/os) Entiere KG
312110 |Epaule Agneau PAC Nature (pesée a/os) Entiere KG
312210 |Epaule d'Agneau s/os Poids Net Entiére | | KG
312410 |Epaule d'Agneau s/os a Plat Pesé a/os Entiére | | KG
312510 |Epaule s/os roulée NZ Surg. Poids Net Entiere | 1 | KG
| LES SAUTES & NAVARINS

330060 |Navarin Collier + Epaule avec os Coupé KG
330260 [Navarin Collier + Poitrine avec os Coupé KG
330460 |Navarin Epaule sans os Coupé KG
330465 [Navarin sans os de MOUTON Coupé KG
330061 |Sauté d'Agneau Epaule a/os Coupé KG
330062 |Sauté d'Agneau Collier a/os Coupé KG
331060 |Emincé d'Agneau Coupé KG
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BROCHETTES | COND. | POIDS | KG |

332010 |Brochette d'Agneau | Piécée | 140G | KG |

| FILET MIGNON & JARRET |
326010 |Filet Mignon d'Agneau surgelé | Piécé | x8 | KG |
327010 |Jarret Arriére d'Agneau surgelé | Piécé | x3 | KG |

| LES CARRES |
340012 |Demi Carré Agneau a/Rognons (25 ctes) Demi 3 KG
340212 |Demi Carré Agneau s/Rognons (25 ctes) Demi 3 KG
341010 |Carré d'Agneau (8 cbtes découvertes) KG
341110 |Carré d'Agneau (9 cbtes découvertes) KG
341210 |Carré d'Agneau (6 cbtes 1eres) KG
341310 |Carré d'Agneau 13 cbtes sans filet KG
341410 |Carré d'Agneau Filet (10 cotes) KG
342010 |Selle Anglaise S/Rognons a/os (10 ctes) 2 KG
342210 |Selle Anglaise A/Rognons a/os (10 ctes) 2 KG
342410 |Selle Anglaise sans os (noisette) 800 G KG
342610 |Carré d'Agneau désossé pesé a/os | | | KG |

|CARRE D'AGNEAU (Détalonné/os non pesé) |
342710 |Demi Carré d'Agneau s/rognons pesé s/os KG
342810 |Carré d'Agneau (8 cbtes découvertes) peseé s/os KG
342820 |Carré d'Agneau (9 cbtes découvertes) peseé s/os KG
342830 |Carré d'Agneau (6 cbtes 1eres) peseé s/os KG
342840 |Carré d'Agneau 13 cotes sans filet peseé s/os KG

| LES COTELETTES |
320010 [Cétes d'Agneau 1&res, découy, filet | Piécée | 80G | KG |
321010 |Cotes d'Agneau 1eres Piecée 80 G KG
322010 |Cobtes d'Agneau Découvertes Piécée 80 G KG
323010 [Cobtes d'Agneau Filet Piécée 80 G KG
324010 |Cotes d'Agneau Selle Anglaise Piécée 170 G KG
325010 |Cotes d'Agneau Surgelées 1ére, découy, filet ,piécée | 5 | KG
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AGNEAU ENTIER | COND. | POIDS | KG
350010 |Agneau Entier Entier 16a20 | KG
351010 |Agneau entier préparé Entier 16220 | KG
352012 |Demi Agneau Demi 8a10 KG
353012 |Demi Agneau préparé Demi 8a10 KG

| DECOUPE D'AGNEAU |
360010 [Culotte d'Agneau (2 gigots) | Entitre | 6a7 | KG
361010 |Baron d'Agneau (gigot + carré) | Enter | 10 | KG
362010 |Carré Agneau Double/Coffre (=2demis) | Enter | 6 | KG
363010 |Casque Agneau (épaule/collier/poitine) | Enter | 6 | KG
364010 |Epaule d'Agneau avec os Entiere 2 KG
365010 |Collier d'Agneau avec os Entier 1 KG
366010 |Poitrine d'Agneau avec os Entier 1 KG
367010 |Poitrine d'Agneau sans os |  Entier | | KG
368010 |Os d'Agneau | | | KG
| AGNEAU FRANCAIS |

370010 |Agneau Entier Entier 16a18 | KG
371010 |Agneau Entier Entier 10a13 | KG
372012 |Demi Agneau Demi KG
375012 |Demi Carré d'Agneau a/rognons (25 cotes) | | 3 | KG
373010 |Gigot d'Agneau avec os | | 3 | KG
374010 |Epaule d'Agneau avec os 1,5 KG
376010 |Collier d'Agneau a/os Entier 1 KG
377010 [Chevreau |  Entier | | KG
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ABATS D'AGNEAU FRAIS

| COND. | POIDS |

KG

380010 |Foie d'Agneau | Entier | 400G | KG
381010 |Rognon d'Agneau | Entier | 100G | PC
381510 |Rognon Blanc d'Agneau préparé | NON DISPO | | KG
382010 [Langue d'Agneau | Entiere | 150G | KG
383010 |Coeur d'Agneau | Entier | 200G | KG
384010 [Cervelle d'Agneau | NonDispo | 250G | PC
385010 |Fressure d'Agneau | Entére | 2 | PC
386010 |Téte d'’Agneau | Entiére | | PC
387010 |Pied d'Agneau Cru | | | PC
388010 |Ris d'Agneau | NON DISPO | | KG
389010 |Tripes d'Agneau crues | NON DISPO | | KG
| ABATS D'AGNEAU SURGELES |
390010 |Foie d'Agneau | Entier | 400G | KG
391010 |Rognon d'Agneau | Entier | 100G | PC
391510 |Rognon Blanc d'Agneau Préparé | NON DISPO | | KG
392010 [Langue d'Agneau | Entiere | 150G | KG
393010 |Coeur d'Agneau | Entier | 200G | KG

394010 |Cervelle d'Agneau

| NONDISPO | 250G |

PC

398010 |Ris d'Agneau

| NON DISPO |
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PRIX A TITRE INDICATIF, PRIX SELON COURS DE LA SEMAINE

410160 |Longe de Porc sans os non roulée 8a9 KG
410260 |Filet de Porc sans os non roulé 3 KG
410360 |Echine de Porc s/os non roulée 3 KG
410460 |Milieu de Carré de Porc s/os non roulé 3 KG
410710 |Réti de Porc Longe s/os KG
410810 |R6ti de Porc Filet s/os KG
410910 |Réti de Porc Echine sans os KG
411010 |Réti de Porc Noix d'Epaule s/os KG
420010 |Cébtes de Porc Tranchées Piécée KG
420110 |Grillade de Porc Echine Tranchées Piecée KG
430160 |Sauté de Porc sans os KG
430260 |Emincé de Porc en Lamelles KG
430460 [Maigre de Porc s/os Morceaux | KG |
430560 [Piéce a Griller | KG |
430610 |Escalopes de Porc Panées sans os Piécée KG
430710 |Escalopes de Porc Nature sans os Piécée KG
430810 |Grillades Parisiennes (plaquette) Piécée KG
430820 [Crépinette de Porc Piécée 120 g KG
430910 [Filet Mignon (super paré) | KG |
431010 [Brochettes de Porc |  Piécée KG |
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440110 |Jambon Frais Coupe Sel Sec Nature Entier KG
440210 |Jambon Frais Coupe Sel Sec Préparé Entier KG
440310 |Jambon Frais Cpe S.S.Fermier Nature Entier KG
440410 |Jambon Frais Cpe S.S.Fermier Préparé Entier KG
440510 |Rouelle de Jambon Entiere KG
[ LESEPAULES |
440610 |Epaule avec Couenne avec os Entiere 5a6 KG
440710 |Epaule Découennée DD avec os Entiére 4a5 KG
440810 |Epaule Découennée DD sans os Entiere 3a4 KG
440910 |Rouelle d'Epaule Découennée avec os Entiére 1 KG
441010 |Palette d'Epaule Découennée avec os Entiere 2,5 KG
[ LESJAMBONNEAUX |
441110 |Jambonneau Frais avec os Entier 1 KG
441310 |Jambonneau Frais Tranché Piécé KG
441320 |Osso bucco de porc demi sel 200/2509g KG
[ LESPOMRINES |
450010 |Poitrine de Porc Brute avec os 5 KG
450110 |Poitrine de Porc avec os Parée 4 faces 4a5 KG
450210 |Poitrine de Porc sans os Parée 4 faces 4a5 KG
450360 |Travers de Porc (dessus poitrine a/os) 1 KG
450370 |Loin Rips KG
450410 |Cottis Frais 500 G KG
450560 |Plat de Cétes de Porc Frais 1/1,5 KG
[ PORCFRAISENTIER |
Prix indicatifs, Cours a la Semaine
470010 |Porc Entier 1B avec Téte Entier 80/120 | KG
470110 |Porc Entier 1B sans Téte Entier 80/120 | KG
470210 |Porcelet Entier 6a10 KG
470310 |Porcelet Entier 10a15 | KG
470410 |Porcelet Entier 15a 20 KG
470510 [Longe Entiére avec os Entiere 8a10 KG
470610 |Longe Entiére Désossée a Fagon Entiere 8a10 KG
470712 [Longe en Demi Cété Filet Demi 5 KG
470812 |Longe en Demi Cété Echine Demi 5 KG
470910 |Carré de Porc avec os (20 cbtes env.) 3,5 KG
471010 |Echine de Porc avec os (15 grill. env.) 3,3 KG

Page 21




460160 [Bardiére de Porc DD | | | KG |
460260 |Gras Dur a Fabriquer (saucissons) KG
460360 |Gras Mou a Fabriquer KG
460460 [Panne a Fondre KG
460560 [Couenne KG
460660 |Gorge de Porc Triée Coupée KG
460760 |Gorge de Porc Triée Hachée KG
460860 |Gorge de Porc Entiere 3 KG
460910 [Barde de Porc | | | KG |
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480060 |Foie de Porc Entier 2 KG
480160 [Foie de Porc Haché KG
480210 |Rognon de Porc Entier 250G KG
480310 |Rognon de Porc Préparé KG
480410 [Coeur de Porc Entier 300 G KG
480510 [Cervelle de Porc Entiere 250G PC
480610 [Queue de Porc Entiere KG
480710 [Fressure ou Corrhée Entiére 3a4 KG
480860 [Joue de Porc | Entiére | | KG |
480910 [Téte de Porc Entiére 3a4 KG
481010 |Pied de Porc Entier 400 G KG
481160 [Crépine de Porc | | | KG |
481210 |Oreille de Porc | Entiere | | KG |
481310 |Sang | | | Litre |
495187 |Panse de porc (boyaux gras) | | | KG |
490060 [Foie de Porc | Enter | 2 | KG |
490110 |Rognon de Porc Entier 200G KG
490210 |Rognon de Porc Préparé KG
490310 [Cervelle de Porc | Entiere | 250G | PC |
490410 |Queue de Porc | Entiere | | KG |
490560 [Joue de Porc | | | KG |
490610 [Téte de Porc Entiére KG
490710 |Pied de Porc Entier KG
490860 |Crépine de Porc KG
490910 |Oreille de porc Entiere KG
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JAMBON SEC RECONSTITUES/OS | COND. | POIDS | KG
| JAMBON de SAVOIE 9 MOIS |
510010 |Jambon de Savoie 9 mois s/os fumé Entier 5a6 KG
510112 | Jambon de Savoie 9 mois s/os fumé Demi 2,5 KG
510210 |Jambon de Savoie 9 mois s/os n/fumé Entier 5 KG
510312 |Jambon de Savoie 9 mois s/os n/fumé Demi 2,5 KG
510413 |Jambon de Savoie 9 mois s/os Quart KG
| JAMBON de SAVOIE 7 MOIS |
510510 |Jambon de Savoie 7 mois s/os fumé Entier 5a6 KG
510612 |Jambon de Savoie 7 mois s/os fumé Demi 2,5 KG
510710 |Jambon de Savoie 7 mois s/os n/fumé Entier 5 KG
510812 |Jambon de Savoie 7 mois s/os n/fumé Demi 2,5 KG
510913 |Jambon de Savoie 7 mois s/os Quart KG
| JAMBON de SAVOIE 6 MOIS |
511010 |Jambon de Savoie 6 mois s/os fumé Entier 5a6 KG
511020 |Jambon de Savoie 6 mois s/os n/fumé Entier 5a6 KG
| JAMBON PAYS 9 MOIS |
512001 |Jambon de pays 9 mois s/os fumé Entier 4/5 KG
512005 |Jambon de pays 9 mois s/os n/fumé Entier 4/5 KG
512006 |Jambon italien 9 mois s/os Entier 4/5 KG
| JAMBON PAYS 7 MOIS |
512010 |Jambon de pays 7 mois s/os fumé Entier 5/6 KG
512015 |Jambon de pays 7 mois s/os non/fumé Entier 5/6 KG
512910 |Jambon Tranché s/os fumé ou non | Tranché | | KG
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JAMBON de PARME | COND. | POIDS | KG

512510 |Jambon de Parme s/os | Enter | 6 | KG
|  JAMBON SPECK & FORET NOIRE |

512612 |Jambon Speck s/os fumé | Demi | 3 | KG

512712 |Jambon Forét Noire s/os | Demi | 3 | KG
| JAMBON de SAVOIE SEC A/OS |

513010 [Jambon Sec a I'os fumé Entier 5a6 KG

513510 [Jambon Sec a I'os n/fumé Entier 5a6 KG
| JAMBON PAYS SEC A/OS |

513520 |Jambon Sec a I'os fumé Entier 5a6 KG

513521 [Jambon Sec a I'os n/fumé Entier 5a6 KG
| NOIX de JAMBON |

514010 [Noix de Jambonnette CEE fumée Entiere 1 KG

514510 |Coeur de jambon Entiere 3 KG

515010 [Noix de Jambon Savoie fumée Entiere 1 KG

515110 [Noix de Jambon Savoie n/fumée Entiere 1 KG
| COPPA - BACON - PANCETTA |

515510 [Coppa Entiére 2 KG

516010 (Bacon Entier 2 KG

516510 |Pancetta Entiere 2 KG
| POITRINE SECHEE |

517010 |Poitrine Séche Roulée | Entére | 3 | KG
| VIANDE SECHEE |

518010 [Viande Séchée Chablaisienne Entiere 1,5 KG

518512 [Viande Séchée Chablaisienne Demi 800 G KG

519010 [Viande Séchée des Grisons Entiere 1,5 KG

519512 |Viande Séchée des Grisons Demi 800 G KG
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JAMBONS CUITS | COND. | POIDS | KG |
520010 [Jambon Cuit Sup AC Miche Entier 6 KG
520512 [Jambon Cuit Sup AC Miche Demi 3 KG
521010 [Jambon cuit DDD Entier 5 KG
523510 |Jambon Cuit Sup AC Miche Tranché | Détail | | KG |
521510 [Jambon Cuit Sup AC Madru braisé Entier 6 KG
522010 [Jambon Cuit Sup AC Madru blanc Entier 6 KG
522512 [Jambon Cuit Sup AC Madru braisé Demi 3 KG
523012 [Jambon Cuit Sup AC Madru blanc Demi 3 KG
524010 |Jambon Cuit Madru Tranché AC | Détail | | KG |
| EPAULES CUITES |
524510 [Epaule Cuite DD 1er choix Entiere 5 KG
525012 |Epaule Cuite DD 1er choix Demi 2,5 KG
527010 |Epaule Cuite DD 1er choix Tranchée |  Détail | | KG |
| JAMBON de DINDE |
528010 |Jambon de dinde (parfait) 3 KG
528020 [Jambon de Dinde Hallal 3 KG
| JAMBON SAUMURE |
528510 [Jambon Saumuré a I'os non fumé | Enter | 8a11 | KG |
529010 |Jambon Saumuré & l'os fumé | Entier | 8a11 | 315 |
529510 [Jambon Saumuré a I'os Cuit | Enter | 6a8 | KG |
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SAUCISSONS SECS | COND. | POIDS | KG
540010 [Saucisson Porc/Boeuf pour la Coupe Entier 3 KG
540210 |Saucisson Porc/Boeuf fumé Entier 1 KG
540410 |Saucisson Pur Porc Bridé non fumé Entier 1 KG
540610 |Saucisson Porc Boeuf Entier 2 KG
| SPECIALITES |
540810 |Saucisson Porc/Boeuf fumé Entier 400 G KG
541010 |Saucisson Pur Porc non fumé Entier 400 G KG
541210 |Saucisson Pur Porc aux Noisettes Entier 400 G KG
541410 |Saucisson Pur Porc aux Noix Entier 400 G KG
541510 |Saucisson Pur Porc aux myrtilles Entier 400 G KG
542010 |Saucisson Pur Porc au Cumin Entier 400 G KG
542210 |Saucisson Pur Porc Frge Abondance | Entier | 400G | KG
542220 |Saucisson d'Ane Entier 400 g KG
542230 |Saucisson de Chevre Entier 400 g kg
542240 |Saucisson Pur Porc aux Chanterelles Entier 400 g kg
542250 |Saucisson de Sanglier Entier 400 g kg
542260 |Saucisson de Canard Entier 400 G kg
543210 |Saucisse séche courbe Entiere 300 G KG
544010 |P'tit Croc P.P. Lullois par 10 KG
545010 |Fagot P.P. Lullois par 6 200G KG
546010 |Galet Pur Porc Nature Entier 400 G KG
546210 |Galet Pur Porc au Poivre Entier 400 G KG
546410 |Galet Pur Porc aux Herbes Entier 400 G KG
547010 |Baton au Marc | Entier | 200G | KG
| SALAMI DANOIS |
548010 |Salami Danois droit | Entier | 250 | KG
| SAUCISSE STRASBOURG |
550050 |Saucisse Strasbourg boyaux naturels x 20 s/v 70 G KG
550060 |Saucisse Strasbourg boyaux artificiels x 20 s/v 70 G KG
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| MERGUEZ | COND | POIDS | KG

551050 |Merguez x 20 s/v 80 G KG

551240 |Merguez (conditionnement spécial) 80 G KG
| CHIPOLATAS |

551150 [Chipolatas x 20 s/lv 80G KG

551340 |Chipolatas (conditionnement spécial) 80 G KG
| SAUCISSON & CUIRE |

552010 |Saucisson a cuire brioché Entier 0,8/1 KG

552120 |Saucisson a cuire choux-raves par 2

552220 [Saucisson a cuire Fumé par 2 350G KG

552320 |Saucisson a cuire non Fumé par 2 350 G KG
| SAUCISSE a CUIRE |

552450 |Saucisse a cuire Fumée x 20 s/v 120 G KG

552550 |Saucisse a cuire non Fumée x 20 s/v 120 G KG
|  DIOTS & SAUCISSES aux CHOUX |

552650 |Diot Choux Vigneron non Fumé x 12 slv 160 G KG

552720 |Saucisse aux choux X 2 slv 300 G KG
| SAUCISSERIE DIVERSE |

552820 |Longeole X 2slv 300 G KG

552950 |Saucisse de Veau x 12 s/v 120 G KG

553120 |Saucisse de Pormonier x 12 slv KG

553220 |Saucisse Porc & Boeuf KG
| CHAIR a SAUCISSE - FARCE |

553360 |Chair a Saucisses KG

553460 |Farce a Tomates KG
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PATES & TERRINES | COND. | POIDS | KG
560010 |Terrine Campagne Gourmande (Moule) Entiere 1,8 KG
560110 |Paté de Campagne Pain (démoulé) Entier 1,5/2 KG
560210 |Paté Mousse de Foie demi-lune Entier 3 KG
560312 |Paté Mousse de Foie demi-lune Demi 1 KG
560410 |Assiette Forestiere Entiere KG
560610 |Terrine de Lapin aux noisettes BZ | Entiere | 1,8 | KG
560710 |Terrine de Canard | Entiere | 25 | KG
560810 |Fromage de téte persillé en plat | Enter | 3 | KG
560920 |Terrine de noix de joue de porc |  Moule | |
560930 |Jambon persillé de Bourgogne | Pan | 3 | KG
| MOUSSE de CANARD |
561010 [Mousse de Canard * Marque THIOL * Moule 1,4 KG
561020 |Mousse de Canard en Rouleau Rouleau 1,5 KG
561030 |Mousse de Canard 100% Moule 1,5 KG
| RILLETTES |
561110 |Rillette d'Oie 80 % (jatte grés) Entiere 2 KG
561210 |Rillette Pur Porc ( Pain & s/v) Entiere 1 KG
561310 |Rillette de canard Entiere KG
| PATE CROUTE |
562010 |Paté-Croate Richelieu Entier A/Talon Entier 1,7 KG
562110 |Paté-Crodlte Richelieu Pré-Tranché Entier 1,7 KG
| TERRINE de GIBIER |
563010 |Terrine de Chevreuil Entiere 2 KG
563110 |Terrine de Sanglier Entiere 2 KG
563210 |Terrine de Liévre Entiere 2 KG
563310 |Terrine de Faisan Entiere 2 KG
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ANDOUILLES & ANDOUILLETTES | COND. | POIDS | KG

554010 |Andouille Pays Droite Entiere 1 KG

554050 |Andouillette barbecue 40 gr par 40 s/v 1,6 KG

554140 |Andouillette Pur Porc  Lyonnaise par 10 s/v 150 G KG
| MORTADELLE |

555010 |Mortadelle Pur Porc Entiere 3 KG

555112 [Mortadelle Pur Porc Demi 1,5 KG
| SAUCISSON a L'AIL |

555210 |Saucisson Ail fumé Entier 1 KG

555310 |Saucisson Ail non fumé Entier 1 KG
| CHORIZO |

555410 |Chorizo boucle | Entier | 300G | KG
| CERVELAS |

556010 |Cervelas Salade Long | | 1 | KG
| JESUS CUIT |

556210 |Jésus Cuit | Enter | 3 | KG
| TETE ROULEE |

556310 |[Téte Roulée Pistachée | Entere | 3 | KG
| POITRINE SALEE & FUMEE |

570010 |Poitrine fumée | Entére | 3 | KG

571012 |Poitrine fumée | Demi | 15 | KG

572010 |Poitrine Salée | Entére | 3 | KG

573012 |Poitrine Salée | Demi | 15 | KG

574060 |Lardons | Sachet | 1 | KG

Page 30




PALETTES SALEE & FUMEE | COND, |POIDS|KG|

580010 |Palette Salée fumée sans os Entiére 1,5 |KG
580110 |Palette Salée Nature sans os Entiére 1,5 |KG
580210 |Palette a la Diable sans os KG

| ROTI DE PORC SALE |

580510|Roti de Porc Salé | | [KG|

[CARRE & COTELETTES SALES |

581010 |Carré Salé Fumé Détalonné 20 cotes | Entier 4 KG
581510 |Carré Salé Nature Détalonné 20 cbtes| Entier 4 KG
582010 [Cotelette Salée Fumeée Piecée KG
582510 |Cébtelette Salée Nature Piécée KG

[CARRE CUIT |

583010 |Carré Salé cuit fumé détalonné 20 cot{ Entier 3,5 [KG

583510 |Carré Salé cuit nature détalonné 20 cq Entier 3,5 [KG

|[ECHINE SALEE ET FUMEE |

584010 |Echine Salée Fumée Entier 3 KG

584510 |Echine Salée Nature Entier 3 KG

[COTTIS SALE & JAMBONNEAUX |

590010 |Cottis Salé Entier | 400 g [KG
590110 [Jambonneau Salé Entier 1 KG
590210 [Cako Salé (Jarreton) Entier 4 |KG

[ATRIAUX & BOUDINS |

591010 |Atriaux | | [KG]|

591110 |Boudins | | [KG]|
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CHOUCROUTE

| COND. |POIDS|KG

592040 |Choucroute Crue

| Fat | 10 [KG

592260 |Choucroute Crue

| Détail | |KG

592350 |Choucroute Cuite A/Lardons

Fat 10 |KG

592460 |Choucroute Cuite A/Lardons

Détail KG

| SAINDOUX

593010 |Saindoux en Seau

Seau 8 KG

593160 |Saindoux en Sachet

Sachet 1 KG

| VIANDES CUITES

594010 |Réti de Porc Cuit | Entier | 3 [KG

594110 |Jambonneau Cuit s/os Entier | 500 g [KG

594210 [Jambonneau Cuit a/os Entier [ 501 g |KG

594310 |Pieds de Porc Cuits KG

594410 [Jarreton Cuit (sur demande) KG
| PLATS PREPARES |

594510 [Lasagnes en Plateau 3 |KG

594610 | Tripes Tomates

Pain 2,5 |KG

| SALADES

595010 |Museau Beceuf Sauce Vinaigrette

Seau 25 |KG

595110|Salade de fruits de mer

Seau 25 |KG

595210|Taboulé oriental

Seau 25 |KG

595310|Céléri Rapé

Seau 25 |KG

595410|Carottes

Seau 25 |KG

595610|Macédoine

Seau 25 |KG

595611 |Salade Piémontaise

Seau 25 |KG

595612 |Champignons a la Grecque

Seau 25 |KG
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VOLAILLE SURGELEE

| COND. |POIDS|KG

POULET - POULE

COQ - COQUELET

620040 [Poulet PAC classe A Colis 1/1,5 |KG
620210 |Poulet PAC Détail | 1/1,5 |KG
620410 |Poulet PAC Fermier | | 15 |KG
621210 [Cuisse de poulet dos scié 300grs KG
621410 [Cuisse de poulet desjointée 260grs KG
621860 |Filet de poulet KG|
622210 [Escalope de poulet 100/120grs KG
622410 |Supréme de poulet a/manchon a/os KG
621660 [Pilon de poulet 1kg KG
622010 [Haut de cuisse desjointe KG
622660 |Aileron de poulet KG
622810 |Poule PAC 1/1,3 |KG
623010 [Cuisse de poule 250 a 300grs KG
623210 [Coq PAC | |KG
623410 |Coquelet PAC 500/600g 500grs|KG
| FOIE DE VOLAILLE - GESIER |
625060 |Foie de dinde 1 [KG
625260 |Gésier de poulet 2 [KG
| PINTADES
626010 |Pintade PAC 1,3 |KG
626210 [Pintade PAC Gastronome 1,4 |KG
626660 [Filet de pintade s/peau (supréme) KG
626810 |Cuisse de pintade s/peau 250grs|KG
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CANARDS

| COND. |POIDS|KG|

628010 [Canard PAC Barbarie 2,5 [KG
628020 [Cuisse de canard 300/350g 300grs|KG
628210 [Canette PAC 1,3/2kg 2 |KG
628420 [Cuisse de canette 250grs|KG
628610 |Filet de canette s/v 160grs| KG
628810 [Magret s/v x1 France s/vind. KG
629020 (Filet de canard S/V x1 France s/vind. KG
LAPINS - Cours Semaine
629410 [Lapin surgelé France 1,3 |KG
629610 [Cuisse de lapin 260grs|KG
629710 [Rable de lapin KG
CAILLES
629910 |Caille PAC Barquette x4 pces 200grs|PC
630010 [Caille désossée entiérement 90grs |PC
PIGEONS
630210 |Pigeon effilé [350grs|KG
DINDES | COND. POIDS KG
630470 [Filet de dinde Entiers/v| 2 |KG
630610 [Escalope de dinde 110/130g Piecée KG
630810 |Escalope de dinde panée
631070 [Sauté de dinde s/peau s/os 60/80g KG
631210 [Osso-bucco de dinde 1 KG
631410 [Cuisse de dinde 1 KG
631610 [Roulé de dindonneau saumuré a 15%| Entier 3 |KG
631810 [R&ti de filet de dinde Congelé a sec 2 |KG
632810 |Brochette de dinde pur dinde KG
632820 |Tournedos de dinde 125¢g 125g |KG
633010 [Paupiette de dinde 160grs|KG
632210 |Cordon bleu pré cuit x5kg 125grs
ou |[Pcel
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Commande A pour C

640040 |Poulet PAC Colis x10|1 a 1,5|KG
640210 |Poulet PAC Détail [1a1,5(KG
640410 |Poulet PAC fermier 1,5 |KG
641010 [Poulet effilé fermier KG
640610 [Poulet PAC de Bresse AOC KG
641210 |Cuisse de poulet dos scié KG
641410 [Cuisse de poulet desjointée Vrac KG
641420 |Cuisse de poulet fermier KG|
641860 |Filet de poulet s/v 2 [KG
641870 |Filet de poulet fermier KG
642410 |Supréme de poulet a/manchon KG
642415 |Bréchet de poulet KG]
641660 |Pilon de poulet S/V 90/130g KG
642010 [Haut de cuisse de poulet desjointée s/v KG
642660 |Aileron de poulet KG
642420 |Supréme de poulet Fermier KG
642670 [Nugget de volaille KG

643810 |Carcasse de poulet | |

642810 |Poule PAC 11,3 |KG
643010 [Cuisse de poule 250grs|KG
643210 [Coq PAC 4 [KG
643220 [Coq éffilé KG]
643410 [Coquelet PAC 500grs|KG
645060 |Foie de volaille s/v 1 KG
645260 [Gésiers de poulet siv 1 |KG]|
645610 |Gésiers confits 5/1 | Boite | [pce|
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646010 |Pintade PAC CLASSE A 1,3 |KG
646210 [Pintade PAC fermiére KG
646410 [Pintade effilée 1,4 |KG
646660 [Filet de pintade s/peau (supréme) KG
646810 [Cuisse de pintade 250grs|KG
[ CcANARDS |
648010 |Canard PAC 25 [KG
648020 [Cuisse de canard 300grs|KG
648030 |Canette éffilée 2,2kg |KG]
648210 [Canette PAC 2 |KG
648420 [Cuisse de canette 250grs|KG
648610 |Filet de canette 280grs|KG
648810 [Magret s/vind. KG
649020 [Filet de canard s/vind. KG
649210 [Magret fumeé s/vind. [300grs|KG
649410 |[Filet de canard fumé s/vind. [300grs|KG
649610 [Aiguillette de canard Barquette KG
629310 [Gésier de canard cru frais KG
649310 [Magret de Canard Fumé Tranché KG
649710 [Lobe de foie gras de canard s/vind. KG
649715 [Lobe de foie gras d'oie extra s/vind. KG
649960 [Foie de canard frais cru KG
649980 [Magret d'oie Frais | sivind. | [KG]|
[__LAPINS - Cours Semaine |
650010 |Lapin frais France 1,3 |KG
650510 |Cuisse de lapin 260grs|KG
651010 |Rable de lapin KG
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680070 |Filet de dinde Entiers/v| 2 |KG
680510 |Escalope de dinde Piécée KG
681010 |Escalope de dinde panée

681570 |Sauté de dinde s/peau s/os cuisse dénérvée s/v | [KG
682510 |Cuisse de dinde | vrac | 1 [KG
683510 |R6ti de filet de dinde SIV 2 |KG
683010 |Roti de Dindonneau S/F S/V 500 gr S/V 500 G|KG
682010 |Osso Bucco de dinde KG
684560 |Fondue Bressane KG
685060 |[Emincé de dinde KG
685560 [Piéce de dinde pour griller tranchée KG
686010 |Brochette de dinde dans le filet 160grs| KG
686510 [Paupiette de dinde 160grs|KG
688010 |Cordon Bleu | KG
689188 |Saucisse de volaille sous azote Par 80 Pces KG

(Commande A pour C)

688210 |Graisse d'oie 5/1 Bte 5/1 PC
688211 |Graisse de canard Bte 5/1 PC|
688230 [Cuisse de canard confit 800grs net Bte 4/4 PC
688250 |Gésier confit canard 800 grs net | Bte 4/4 | |PC
670010 [Pigeon Effilé Frais KG
670015 [Pigeon PAC Frais KG
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